
 

 

 

           
 

          

 

 

 

                                     

 

 

 

                          

 

 

 

 

                          

 

 

 

 

                                     

 

黒毛和牛のタリアッタ・・・・・１２００ 
和牛のタタキ風ビーフを新鮮野菜に包んでヘルシーに。 

黒毛和牛のステーキ丼・・・・・１８００ 
 ボリュームたっぷりの和牛ステーキ丼を贅沢に。 

黒毛和牛の赤ワイン煮込み・2480 
県産黒毛和牛を赤ワインで時間をかけて 

煮込みました。コースでお勧めです。 
 

トリッパと牛スジの 
プロヴァンス風煮込み・・・・１６００ 

プラス￥９８０ディナーコースにできます。 

 

ＯＫＩＮＡＷＡブランド黒毛和牛 

ビーフ ステーキ 
（カットステーキにも出来ます） 

 

１５０ｇ・・・・・￥２８００ 
 

２００ｇ・・・・・・￥３８００ 
 

３００ｇ・・・・・・・・・￥５３００ 

プラス￥９８０ディナーコースにできます。 

山原ハーブ鶏の悪魔風 
ハーフホールサイズ･････１９００ 

香辛料をタップリ効かしたトスカーナ料理。 

山原ハーブ鶏のコンフィー 
ハーフホールサイズ･････１８００ 

塩漬鶏のロースト、皮はバリット中はジューシー 
プラス￥９８０ディナーコースにできます。 

タップリの今日の野菜で 
冷製チキンサラダ・・・・・９５０ 
自慢のドレッシングでバンバンジー風 

    山原ハーブ鶏とパルミジャーノ 
チーズ リゾット・・・・・・１８００ 

冷製山原ハーブ鶏で 
前菜風盛り・・・・・・・･･８００ 

山原ハーブ鶏ハーフホールサイズ 
モロッコ風煮込みー･････１７００ 

クミン、レモンなどと塩味で蒸し煮した料理。 
プラス￥９８０ディナーコースにできます。 

 
アグー豚のイタリアンハンバーグ 
ヘルシーなアグー豚をイタリア風ハンバーグに 

単品１３００ コース  ２２８０ 
 
 

今魚のカルトッチョ 
今魚と野菜を紙で包みオーブンで焼いた料理 

単品 １８００  コース ２７８０ 
 
 
 

山原ハーブ鶏ハーフホールサイズ 
モロッコ風煮込み 

クミン、レモンなどと塩味で蒸し煮した料理。 
単品 １７００  コース ２６８０ 

 
 
 

島豚のダイナミック 
Ｂｉｇ．ｻｲｽﾞスペアリブ 

Ｂｉｇ．ｻｲｽﾞのスペアリブを自慢のタレでバーべキュ。 
単品 １９８０  コース ２９６０ 

 
 
 

トリッパと牛スジの 
プロヴァンス風煮込み 

トリッパ（牛の第二胃袋）をハーブや野菜ニンニクなど

で柔かく煮込んだ料理。 
単品 １６００  コース２５８０ 

 

プラス￥９８０で ガッツリ 野菜の前菜盛り 
本日のスープ・・・パンｏｒライス 
今日のデザート・・・珈琲ｏｒ紅茶 

 



 

本日の今魚のカルパッチョ･・・・１２００
日によって魚が変わります 

 
今魚のエスカベッシュ･・・・・・・・９５０

今魚と島野菜のイタリア風南蛮漬。 
 

近海魚のマリネサラダ･･・・・・・・１５００
海の幸マリネで島野菜サラダ。 

 
ピッツァペスカトーラ（海幸）・・・１６００

海の幸タップリのピザ。 
 

今魚のカルトッチョ･･・・・・・・・・･１８００
今魚と香草等を紙で包み焼にした料理。 
プラス￥９８０ディナーコースにできます。 

 
牛エビのハーブグリル･･･・・・・･･２２００

ビックサイズの県産牛エビ。 
プラス￥９８０ディナーコースにできます。 

 
今魚の OKINAWA 風 

アクアパッツア 

沖縄料理のマース煮（塩煮）・･２８００
恩納村仲泊のマース（海水）を使ってます。 

 

アグー豚の自家製生ハム・・･･・・１２００ 
料理長自慢の前菜です。 

 

島豚のスーチカー（炙り塩豚）・・７５０ 
沖縄パンチェッターお酒の肴に。 

 

スーチカーと野菜のピザ・・・・・・１４００ 
パンチェタと野菜たっぷのピザ。 

 

アグー豚のミラノ風カツレツ･････１６００ 
プラス￥９８０ディナーコースにできま。 

 

アグー豚のローマ風煮込み･････１４００ 
トマトとハーブで煮込み、ミント風味。 

プラス￥９８０ディナーコースにできます。 
 

アグー豚のイタリアンハンバーグ･１３００ 
プラス￥９８０ディナーコースにできます。 

 

アグー豚の味噌漬けステーキ・・１5８０ 
旨味たっぷりアグー豚の漬け味噌炙り焼きステーキ。 

 
島豚のダイナミック 

Ｂｉｇ．ｻｲｽﾞ スペアリブ･・１９８０ 
プラス￥９８０ディナーコースにできます。 

 
島ラッキョのピクルスサラダ・・６００ 

 

青パパイヤのサラダ       ・６００ 
 

島にんじんのサラダ       ・６００ 
 

島ラッキョとタコのマリネ・・・・１０００ 
 

今日の野菜でシーザーサラダ・９５０ 
 

島ラッキョと魚介のフリット・・・１２００
        島ラッキョと魚介の天ぷらです。 

 

本日の八百屋サラダピザ・・・･１３００
季節の野菜タップリのヘルシーピザ。 

 
    季節の野菜たっぷりの 
ぺペロンチーノ･・・・・・・･１３００ 

 

牛エビのアラビアータ・・・・・１８００ 
 

アグー豚のボロネーゼ・・・・・・・・１６００ 
 

プラス￥９８０ディナーコースにできます。 

当店自慢のオリジナル麺で 

パスタ 


